MENU de
TEMPORADA

SEGONS -+ SEGUNDOS - MAIN COURSE

Bacalla amb pil-pil de festucs
Bacalao con pilpil de pistachos

Cod with pistachio pil-pil
Aperitiu del dia

Aperitivo del dia . . L.
Llom baix de vedella amb quaranta dies de maduracié

Appetizer of the da
PP Y Lomo bajo de ternera con cuarenta dias de maduracion

Low beef loin with forty days of maturation
PRIMERS - PRIMEROS - STARTERS

. . POSTRES - DESSERTS
Amanida de tomaquet de temporada amb ventresca
de tonyina i olives de Kalamata

Ensalada de tomate de temporada con ventresca Sorbet de gerds

de atun y olivas de Kalamata Sorbete de frambuesa
Seasonal tomato salad with tuna belly and Kalamata olives Raspberry sorbet
Sandwich de pa de brioix amb anguila fumada i foie Pannacotta de crispetes
Sandwich de pan de brioche con anguila ahumada y foie Pannacotta de palomitas
Sandwich of brioche bread with eel and foie Popcorn Pannacotta
65,00€
IVA inclos
Beguda no inclosa - Bebida no incluida - Drinks not included
Menu a taula completa - Menu a mesa completa - Full table menu




